Caso de Exito

La cadena de frio en los
centros de distribucion
Supermercados Plaza Lama
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La Empresa

Fundada en 1929 como una tienda de calzado, Plaza Lama ha
ido evolucionando hasta formar una tienda perfecta con los
beneficios de un hipermercado, con todos sus servicios y la
diversidad de productos con la que cuenta una gran tienda por
departamentos.

Hoy, Plaza Lama es reconocida como la mas grande
representante de marcas exclusivas y distribuidora e
importadora de electrodomésticos y productos de consumo
masivo en Republica Dominicana.

39

El éxito se mide por el nivel de satisfaccidon
de sus clientes.
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Nuevas instalaciones de 3 500 m?2

La mayoria de los alimentos de consumo diario necesitan refrigeracion puesto que
son perecederos (carnes, pescados, frutas, verduras...). Por esto, resulta fundamental
gue se garantice la inocuidad de estos evitando asi posibles problemas de salud.

Existen por tanto dos maneras de conservar alimentos:

Refrigeracion: consiste en conservar los alimentos a una temperatura entre 0 °Cy
8 °C, cercana al punto de congelacion. Se suele usar en alimentos frescos para
conseguir que la proliferacion microbiana sea mucho mas lenta.

Congelacion: consiste en bajar la temperatura de los alimentos por debajo del punto
de congelacion, habitualmente entre-18 °Cy -35 °C dependiendo del tipo de producto,
imposibilitando asi la proliferacion de bacterias.

Para su nuevo centro de distribucion de 3.500 m? en Republica Dominicana,

Supermercados Plaza Lama cuenta con un total de 1.100 m? para la refrigeracion de
producto.

Necesidades frigorificas del centro de distribuciéon

El nuevo centro de distribucion de Supermercados Plaza Lama, necesita equipos de
refrigeracion y congelacion para las zonas de almacenamiento de materias primas,
conservacion de producto semielaborado, zonas de elaboracion de producto y de
almacenado del mismo previo a su envio.
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Definicion de la solucidon a instalar

De la mano de la empresa instaladora dominicana ONCAPITAL S.R.L., se estudio el
sistema de refrigeracion mas idoneo para esta instalacion, dando como resultado un
conjunto de centrales de refrigeracion de gran tamafo trabajando con evaporadores
en cada una de las camaras frigorificas.

La gama intarWatt de centrales frigorificas de gran potencia condensadas por aire,
estan especialmente disefadas para aplicaciones industriales. Se caracterizan por
una construccidon muy compacta disefiada para intemperie, que integra el conjunto
de compresores semihermeéticos, aerocondensadores con disposicion de baterias en
V, y el cuadro de control y potencia.

Para la refrigeracion de 1.100 m? han sido necesarias dos centrales de refrigeracion
industrial intarWatt, una que produce 357 kW de potencia frigorifica para las camaras
de media temperatura, y otra central para la camaras de baja temperatura de
81,6 kw.
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Plano de distribucion de camaras frigorificas y equipos.
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La central de media temperatura compuesta 4 compresores de 50 CV de Copeland
con sistema de modulacion de capacidad, dara servicio a 3 circuitos frigorificos
distribuidos por la instalacion para las camaras de conservacion de materia prima,
elaboracion de producto y almacenaje en temperaturas de 0 a 10 °C. Esta central
cuenta con variador de frecuencia y ventiladores electronicos EC.

CENTRAL PARA CAMARAS DE MEDIA TEMPERATURA MDW-TF-42404 +B4

Potencia frigorifica

Camara Modelo equipo  Unidades total (kW)
Circuito frigorifico 1 de alta y media temperatura 117,9 kW
Camara de repostert MKHNF1245 3 58,5 kW
Camara de carnes AJD-NF-4245 2 37,0 kKW
Camara semielaborados MKH-NF-2235 2 22,4 KW
Circuito frigorifico 2 de alta y media temperatura 122,0 kw
Camara centrifugado proceso envasado AJD-NF-3336 1 11,4 kW
Camara de quesos y embutidos MKC-NF-3235 2 18,6 kW
Precamara de congelado MKH-NF-3335 2 22,4 KW
Camara carnes MKC-NF-4435 2 30,6 KW
Camara refrigerado fragil y envasados MKC-NF-1245 2 39,0 kW
Circuito frigorifico 3 de alta y media temperatura 117,5 kw
Camara produccion terminada MKH-NF-2250 1 28,2 KW
Camara reposteria AJD-NF-4245 4 74,0 KW
Camara panificados MKC-NF-4435 1 15,3 kW
Total potencia frigorifica MDW-TF-42404 +B4 357,4 kW

Central MDW-TF-42404 + B4 instalada en Plaza Lama
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Por su parte, la central de baja temperatura compuesta 4 compresores de 45 CV
de Copeland con sistema de modulacion de capacidad, variador de frecuencia y
ventiladores electronicos EC, da servicio a 2 circuitos frigorificos idénticos para
distribuir frio en las camaras de producto congelado de -18°Ca 1 °C.

CENTRAL PARA CAMARAS DE BAJA TEMPERATURA BDW-TF-21443 +B4

Potencia frigorifica

Camara Modelo equipo  Unidades total (kW)
Circuito frigorifico 1 de baja temperatura 40,8 kw
BKH-NF-2350 1 27,6 kW

Camaraa-18°C -
BKH-NF-1245 1 13,2 kW
Circuito frigorifico 2 de baja temperatura 40,8 kW
. BKH-NF-2350 1 27,6 kW

Camaraa-18°C

BKH-NF-2350 1 13,2 kW
Total potencia frigorifica BDW-TF-21443 +B4 81,6 kW

Todas las unidades evaporadoras de la instalacion montan valvula de expansion
electronica, y ambas unidades estan supervisadas y controladas con el sistema de
Industria 4.0, kiconex.

Miembros del SAT de INTARCON junto con José Julio Schiffino CEO de ONCAPITAL empresa instaladora
responsable de la ejecucién de la obra de Plaza Lama y Rafael Podadera, delegado para INTARCON
en Rep. Dominicana en la puesta en marcha de la instalacion.
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KiconeX instalacién supervisada
P
y monitorizada con tecnologia 4.0

kiconex conecta su plataforma IoT con los equipos de frio de un almacén de
alimentacion, para supervisar y controlar el funcionamiento a distancia. Con esta
informacion, la plataforma IoT puede proporcionar al usuario un histérico de datos
de los equipos, permitiendo ver desde lo mas simple, como por ejemplo, si se cumple
la cadena de frio, hasta lo mas complejo, como puede ser posibles averias en el
funcionamiento de los equipos.
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Kiconax Piataforma de supervisién industrial

Resultado de grdficas mostradas por kiconex de las cdmaras frigorificas de la instalacion.
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Con kiconex podemos supervisar y controlar todos
los servicios de la instalacidon sin necesidad de ir
presencialmente, adelantandonos a posibles incidencias.
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Asegurando la cadena de frio, éxito
de SUPERMERCADOS PLAZA LAMA

Este sistema de refrigeracion permite refrigerar las diferentes zonas en el centro
de distribucion de SUPERMERCADOS PLAZA LAMA, de manera que no se rompe la
cadena de frio tan importante en el procesado y almacenamiento de los alimentos,
garantizando un funcionamiento constante.

Nuestro objetivo es conseguir el éxito de nuestros clientes, ofreciendo un producto
de buena calidad y adaptado a las necesidades de cada mercado, ademas de un
excelente servicio, lo que permite ganar la confianza de los instaladores, y crecer
conjuntamente con ellos.

3

Maxima calidad en nuestro productos
y excelencia en nuestro servicios.

Leer post
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¢cTrabajas en industria alimentaria
y necesitas un sistema de
refrigeracion?

Contamos con un equipo humano de alta experiencia y larga
trayectoria profesional que pueden asesorarte en cualquier
proyecto. Te ayudamos a calcular cual es el mejor sistema
para sus necesidades.

Solicitar Asesoria Técnica

www.intarcon.com



